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1 8 15 22 6 13 20 3 10 17 24 8 15 22 5 12 19 2 9 16 2 9 16 23 6 13 20 4 11 18 1 8 15 22 6 13 20 3 10 17 24

7 14 21 28 12 19 26 9 16 23 30 14 21 28 11 18 25 8 15 22 8 15 22 29 12 19 26 10 17 24 7 14 21 28 12 19 26 9 16 23 31

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52
обяз. уч. 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 36 36 36 36 36 36 36 38 38 36 36 38 38 38 36 38 36 38 38 36 36 38 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1422
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 34 34 34 34 34 34 34 34 34 34 34 32 34 32 32 34 34 0 0 34 34 34 34 34 34 34 34 36 34 34 34 34 36 34 36 34 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1336
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 80
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 0 0 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 4 6 4 6 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 226
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 80
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 156
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 180
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 0 0 2 0 0 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 56
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 0 2 2 1 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 0 2 2 2 2 2 0 2 2 2 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 54
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 4 3 0 0 4 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 112
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 4 2 4 2 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 116
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 68
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 78
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 58
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 1 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40

сам. р. с.
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 1 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 2 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 2 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40

сам. р. с.
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 2 0 2 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 0 0 0 2 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 28

сам. р. с.
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 38 38 38 38 38 38 38 38 38 38 38 38 38 38 38 38 36 38 38 36 38 38 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1444
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1.      Календарные графики
1.1.   Календарный график учебного процесса
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ОУП .05 Информатика 

ОУП .06 Физика

ОУП .07 Химия

Русский язык 

ОУП.02 Литература

ОУП .03 Математика

ОУП .04 Иностранный язык

ОУП.11 География

ОУП.12 Физическая культура

ОУП.13 Основы безопасности
жизнедеятельности

ОУП.08 Биология

ОУП.09 История

ОУП.10 Обществознание 

УПВ.01

Родная 
литература/Экология в 
профессиональной 
деятельности

ОГСЭ.00
Общий гуманитарный и 
социально-
экономический цикл

ОГСЭ.05 Общие компетенции 
профессионала (по уровням)

ДУПК Дополнительные учебные 
предметы

ДУПК.01 Основы проектной 
деятельности

УПВ.00
По выбору из 
обязательных 
предметных областей

36 36 36 36 36 36

ОГСЭ.06 Социально значимая 
деятельность

Всего час. в неделю обязательной учебной
36 36 36 36 36 0 0 38 3836 36 36 36 36 36 38 38 38 38 3838 38 38 38 38 38 0 1444

нагрузки

Всего час. в неделю самостоятельной работы студентов

Всего часов в неделю

0 0 0 0 0 038 38 0 038 38 36 38 38 3638



1 8 15 22 6 13 20 3 10 17 24 8 15 22 5 12 19 2 9 16 2 9 16 23 6 13 20 4 11 18 1 8 15 22 6 13 20 3 10 17 24

7 14 21 28 12 19 26 9 16 23 30 14 21 28 11 18 25 8 15 22 8 15 22 29 12 19 26 10 17 24 7 14 21 28 12 19 26 9 16 23 31

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

обяз. уч. 2 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 28

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 2 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 28

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 2 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 28

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 28 28 28 28 28 28 28 28 26 28 26 28 26 28 28 28 0 0 10 8 10 8 10 8 10 8 8 8 10 8 10 8 10 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 584

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 1 0 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12

обяз. уч. 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 128

сам. р. с. 0 1 0 1 0 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4

обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 0 0 6 4 6 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 114

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 10 8 10 8 10 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 136

сам. р. с. 1 0 1 0 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4

обяз. уч. 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 128

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1 0 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4
обяз. уч. 0 0 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 4 4 52

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 2 2 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 8

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 6 8 6 8 6 6 6 8 6 8 8 8 8 8 8 6 0 0 16 20 16 20 16 20 16 20 16 20 16 20 16 20 16 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 402

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 1 1 1 1 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 8

обяз. уч. 6 8 6 8 6 6 6 8 6 8 8 8 8 8 8 6 0 0 16 20 16 20 16 20 16 20 16 20 16 20 16 20 16 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 402

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 1 1 1 1 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 8

обяз. уч. 4 4 4 4 4 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 206

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4

обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 4 4 4 4 2 0 0 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 196

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4

УП.01 Учебная практика обяз. уч. 0 0 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108

ПП.01 Производственная практика обяз. уч. 0 0 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144

обяз. уч. 0 0 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 1 0 1 0 1 0 0 0 1 1 1 1 1 1 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20

37 37 37 39 37 37 37 39 35 38 37 38 37 38 37 36 0 0 37 37 37 37 37 37 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1430

0 1410

Всего час. в неделю самостоятельной работы студентов

Всего часов в неделю

ПМ.02

МДК 02.01

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации 
горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок 
разнообразного ассортимента

0 0 0 0 0 0 0 036 36 36 36 36 36 36 36 3636 36 36 34 36 36 36 36 3636 36 36 38 36 36
нагрузки

ОП.01
Основы микробиологии, 
физиологии питания, санитарии 
и гигиены

ПЦ.00 Профессиональный цикл

ПМ. 01

Приготовление и подготовка 
к реализации 
полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента

МДК.01.01

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
хранения кулинарных 
полуфабрикатов

МДК.01.02
Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
кулинарных полуфабрикатов

ОП.07 Иностранный язык в 
профессиональной деятельности
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ОП.02 Основы товароведения 
продовольственных товаров

ОП.03 Техническое оснащение и 
организация рабочего места

ОП.05 Основы калькуляции и учета

ОП.10 Общие компетенции 
профессионала (по уровням)

ОП.12 Социально значимая 
деятельность

О.00 Общеобразовательный 
учебный цикл

Общие учебные  дисциплины

ОУП.10 Обществознание

Всего час. в неделю обязательной учебной

ОП.00 Общепрофессиональный  
цикл



1 8 15 22 6 13 20 3 10 17 24 8 15 22 5 12 19 2 9 16 2 9 16 23 6 13 20 4 11 18 1 8 15 22 6 13 20 3 10 17 24

7 14 21 28 12 19 26 9 16 23 30 14 21 28 11 18 25 8 15 22 8 15 22 29 12 19 26 10 17 24 7 14 21 28 12 19 26 9 16 23 31

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

обяз. уч. 8 10 8 10 8 12 8 10 8 10 8 8 8 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 156

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 4 4 4 2 4 4 4 4 4 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 8

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 26 26 26 24 26 24 26 26 26 26 26 26 26 0 0 30 30 30 30 30 30 30 30 30 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 636

сам. р. с. 2 0 2 2 2 0 2 0 2 0 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

обяз. уч. 14 14 14 12 14 12 14 14 14 14 14 14 14 0 0 10 10 10 10 10 10 10 10 10 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 280

сам. р. с. 2 0 2 2 2 0 2 0 2 0 0 0 0 0 0 2 2 2 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 19

обяз. уч. 8 6 8 6 8 6 8 8 8 8 8 8 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 98

сам. р. с. 2 0 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6

обяз. уч. 6 8 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 0 0 10 10 10 10 10 10 10 10 10 12 182

сам. р. с. 0 0 0 2 0 0 2 0 2 0 0 0 0 0 0 2 2 2 1 0 0 0 0 0 0 13

УП.02 Учебная практика обяз. уч. 36 36 36 36 0 0 144

ПП.02 Производственная практика обяз. уч. 0 0 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 252

обяз. уч. 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 0 0 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 356

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 0 0 0 0 0 1 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 17

обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 0 0 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 168

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 1 0 0 0 0 0 0 1 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10

обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 0 0 10 12 10 12 10 12 10 12 10 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 188

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 7

УП.03 Учебная практика обяз. уч. 0 0 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108

ПП.03 Производственная практика обяз. уч. 0 0 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108

2 0 2 2 2 0 2 0 2 0 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 1440

ПМ 03

Приготовление, оформление 
и подготовка к реализации 
холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок 
разнообразного ассортимента

МДК.03.01

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

МДК.03.02

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

27
.0

7-
02

.0
8

29
.1

2-
04

.0
1 Январь

ОП.12 Социально значимая 
деятельность

МДК.02.02

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

ОП.13 Основы финансовой 
грамотности

ПМ 02

Приготовление, оформление
и подготовка к реализации
горячих блюд, кулинарных
изделий, закусок
разнообразного ассортимента

ПЦ.00 Профессиональный цикл

МДК.02.01

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

ОП.09 Физическая культура 

Вс
ег

о 
ча

со
в

Порядковые номера недель учебного года

ОП.00 Общепрофессиональный  
цикл

ОП.06 Охрана труда

27
.0

4-
03

.0
5 Май

25
.0

5-
31

.0
5 Июнь

29
.0

6-
05

.0
7 Июль

26
.0

1-
01

.0
2 Февраль

23
.0

2-
01

.0
3 Март

30
.0

3-
05

.0
4 Апрель

27
.1

0-
02

.1
1 Ноябрь
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07

.1
2 Декабрь Август
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Сентябрь

29
.0

9-
05

.1
0 Октябрь

ОП.08 Безопасность 
жизнедеятельности-

Всего час.в неделю обязательной учебной

нагрузки
34 36 34 34 34 36 34 36 34 36 34 34 34 36 36 36 34 36 36 36 36 0 036 0 0 34 34 34 34 34 34 1404

Всего час.в неделю самостоятельной работы студентов

Всего часов в неделю

II
I К

У
РС

36 0 0 0 0 0 036 36 36 36 36 36 36 36 3634 34



1 8 15 22 6 13 20 3 10 17 24 8 15 22 5 12 19 2 9 16 2 9 16 23 6 13 20 4 11 18 1 8 15 22 6 13 20 3 10 17 24

7 14 21 28 12 19 26 9 16 23 30 14 21 28 11 18 25 8 15 22 8 15 22 29 12 19 26 10 17 24 7 14 21 28 12 19 26 9 16 23 31

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

обяз. уч. 2 2 4 2 2 2 4 2 4 4 0 0 8 6 6 6 6 6 6 6 6 6 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 98

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4

обяз. уч. 0 0 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 66

сам. р. с. 0 0 0 0 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 24

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 8

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 34 34 32 34 34 34 32 34 32 32 0 0 28 28 30 30 30 30 30 30 30 30 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 658

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 2 2 0 2 0 2 2 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32

обяз. уч. 34 34 32 34 34 34 32 34 32 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 332

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18

обяз. уч. 16 18 16 18 18 18 16 18 16 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 170

сам. р. с. 0 2 0 2 0 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 8

обяз. уч. 18 16 16 16 16 16 16 16 16 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 162

сам. р. с. 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10

УП.04 Учебная практика обяз. уч. 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72
ПП.04 Производственная практика обяз. уч. 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144

обяз. уч. 0 0 28 28 30 30 30 30 30 30 30 30 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 326

сам. р. с. 0 0 2 2 0 2 0 2 2 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 14

обяз. уч. 0 0 14 14 16 14 16 14 16 14 14 14 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 160

сам. р. с. 0 0 0 2 0 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6

обяз. уч. 0 0 14 14 14 16 14 16 14 16 16 16 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 166

сам. р. с. 0 0 2 0 0 0 0 0 2 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 8

УП. 05 Учебная практика обяз. уч. 0 0 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144

ПП. 05 Производственная практика обяз. уч. 0 0 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 216

ГИА Государственная итоговая
аттестация 36 36 72

2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

38 38 38 38 38 38 38 38 38 36 36 36 36 36 36 36 0 0 38 36 38 38 38 38 38 38 36 38 38 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1440

0 0 0 0 0 0 1404

Всего час. в неделю самостоятельной работы студентов

Всего часов в неделю

36 36 36 36 36 0 0 036 38 36 36 36 36 36 36 3636 34 36 36 36 36 36 36 3636 36 36 36 36 36 0 036 36 36 36 36 36 36 36 36

Ви
ды

 у
че

бн
ой

 н
аг

ру
зк

и

Сентябрь

29
.0

9-
05

.1
0

ПМ 04

27
.0

7-
02

.0
8 Август

29
.1

2-
04

.0
1 Январь

Основы предпринимательской 
деятельности

ОП.12 Социально значимая деятельность

Октябрь

ПЦ.00 Профессиональный цикл

Февраль

23
.0

2-
01

.0
3 Март

30
.0

3-
05

.0
4 Апрель

27
.1

0-
02

.1
1 Ноябрь

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий 
разнообразного ассортимента

МДК.04.01

Организация приготовления,  
подготовки к реализации горячих 
и холодных сладких блюд, 
десертов, напитков

МДК.04.02

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации горячих 
и холодных сладких блюд, 
десертов, напитков

МДК.05.01

Организация приготовления,  
подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

Ку
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нд
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IV
 К

У
РС

МДК.05.02

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

Всего час. в неделю обязательной учебной

нагрузки
36

Вс
ег

о 
ча

со
в

Порядковые номера недель учебного года

ОП.00 Общепрофессиональный  цикл

ОП.04
Экономические и правовые 
основы профессиональной 
деятельности

ОП.11

27
.0

4-
03

.0
5 Май

25
.0

5-
31

.0
5 Июнь

29
.0

6-
05

.0
7 Июль

26
.0

1-
01

.0
2Декабрь

01
.1

2-
07

.1
2

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации 
холодных и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков 
разнообразного ассортимента

ПМ 05



1 8 15 22 6 13 20 3 10 17 24 8 15 22 5 12 19 2 9 16 2 9 16 23 6 13 20 4 11 18 1 8 15 22 6 13 20 3 10 17 24

7 14 21 28 12 19 26 9 16 23 30 14 21 28 11 18 25 8 15 22 8 15 22 29 12 19 26 10 17 24 7 14 21 28 12 19 26 9 16 23 31

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

Общеобразовательный 
учебный цикл

ОУП.00 Общие учебные  предметы

ОУП.01 Русский язык ДР Э ДР, Э

ОУП.02 Литература ДР ДЗ ДР, ДЗ

ОУП.03 Математика ДР Э ДР,Э

ОУП.04 Иностранный язык ДР ДЗ ДР, ДЗ

ОУП.05 Информатика ДР ДЗ ДР, ДЗ

ОУП.06 Физика ДР Э ДР,Э

ОУП.07 Химия ДР ДЗ ДР, ДЗ

ОУП.08 Биология ДР ДЗ ДР, ДЗ

ОУП.09 История ДР Э ДР, Э

ОУП.10 Обществознание ДР ДР ДР, ДР

ОУП.11 География ДР ДЗ ДР, ДЗ

ОУП.12 Физическая культура ДР ДЗ ДР, ДЗ

ОУП.13 Основы безопасности
жизнедеятельности ДР ДЗ ДР, ДЗ

ДУПК Дополнительные учебные
предметы

ДУПК.01 Основы проектной
деятельности ДР ДЗ ДР, ДЗ

УПВ.00
По выбору из
обязательных предметных
областей

УПВ.01

Родная литература /
Экология в
профессиональной
деятельности ДР ДЗ ДР, ДЗ

ОГСЭ.00
Общий гуманитарный и 
социально-экономический 
цикл

ОГСЭ.05 Общие компетенции 
профессионала (по уровням) ДР ДР

ОГСЭ.06 Социально значимая 
деятельность З З З,З

2Э 2Э 17ДР/2З/

10ДЗ/

4Э

2ДР/1
З/ 

10ДЗ

15ДР/
1З

27
.0

7-
02

.0
8 Август

Ф
ор

м
ы

 п
ро

м
еж

ут
оч

но
й 

ат
те

ст
ац

ии

Порядковые номера недель учебного года

I К
У

РС

Всего аттестаций в неделю

27
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1.2.   Календарный график аттестации
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1 8 15 22 6 13 20 3 10 17 24 8 15 22 5 12 19 2 9 16 2 9 16 23 6 13 20 4 11 18 1 8 15 22 6 13 20 3 10 17 24

7 14 21 28 12 19 26 9 16 23 30 14 21 28 11 18 25 8 15 22 8 15 22 29 12 19 26 10 17 24 7 14 21 28 12 19 26 9 16 23 31

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

О.00 Общеобразовательный цикл

Общие учебные  
дисциплины

ОУП.10 Обществознание ДЗ ДЗ

ОП.00 Общепрофессиональный  
цикл

ОП. 01
Основы микробиологии, 
физиологии питания, 
санитарии и гигиены

Э Э

ОП.02 Основы товароведения 
продовольственных товаров ДР Э ДР/Э

ОП.03 Техническое оснащение   и 
организация рабочего места ДЗ ДЗ

ОП.05 Основы калькуляции и учета Э Э

ОП.07
Иностранный язык в 
профессиональной 
деятельности

ДЗ ДЗ

ОП.10 Общие компетенции 
профессионала (по уровням) ДЗ ДЗ

ОП.12 Социально значимая 
деятельность З З З/З

ПЦ.00 Профессиональный цикл

МДК.01.01

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
хранения кулинарных 
полуфабрикатов

ДР ДЗ ДР/ДЗ

МДК.01.02
Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
кулинарных полуфабрикатов

ДР ДЗ ДР/ДЗ

УП.01 Учебная практика ДЗк1 ДЗк1

ПП.01 Производственная практика ДЗк1 ДЗк1

Экзамен
квалификационный

Э Э

ПМ.02

Приготовление, 
оформление и подготовка 
к реализации горячих 
блюд, кулинарных 
изделий, закусок 
разнообразного 
ассортимента

МДК.02.01

Организация 
приготовления, подготовки 
к реализации и 
презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, 
закусок

ДЗ ДЗ

3ДР/
1З/2
ДЗ

2Э 1З/5
ДЗ ДЗк1 ДЗк1 2Э 3ДР/2З/8

ДЗ/4Э

Январь

27
.1

0-
02

.1
1 Ноябрь

01
.1

2-
07

.1
2 Декабрь
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1
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.0

7-
02

.0
8 Август

Ф
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м
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й 
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Порядковые номера недель учебного года

27
.0

4-
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.0
5 Май

25
.0

5-
31

.0
5 Июнь

29
.0

6-
05

.0
7 Июль
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01

.0
2 Февраль

23
.0

2-
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.0
3 Март
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.0
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.0
4 Апрель

Всего аттестаций в неделю

Октябрь
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Сентябрь

29
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0

II
 К

У
РС ПМ.01

Приготовление и 
подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий 
разнообразного 
ассортимента



1 8 15 22 6 13 20 3 10 17 24 8 15 22 5 12 19 2 9 16 2 9 16 23 6 13 20 4 11 18 1 8 15 22 6 13 20 3 10 17 24

7 14 21 28 12 19 26 9 16 23 30 14 21 28 11 18 25 8 15 22 8 15 22 29 12 19 26 10 17 24 7 14 21 28 12 19 26 9 16 23 31

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

ОП.00 Общепрофессиональный  
цикл

ОП.06 Охрана труда ДЗ ДЗ

ОП.08 Безопасность 
жизнедеятельности

ДЗ ДЗ

ОП.09
Физическая культура / 
адаптационная физическая 
культура

ДЗ ДЗ

ОП.12 Социально значимая 
деятельность

З З З/З

ОП.13 Основы финансовой 
грамотности

ДЗ ДЗ

ПЦ.00 Профессиональный цикл

ПМ 02

Приготовление, оформление
и подготовка к реализации
горячих блюд, кулинарных
изделий, закусок
разнообразного ассортимента

МДК.02.01

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

ДЗ ДЗ

МДК.02.02

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

ДР ДЗ ДР/ДЗ

УП.02 Учебная практика ДЗ ДЗ

ПП.02 Производственная практика ДЗ ДЗ

Экзамен
квалификационный

Э Э

ПМ 03

Приготовление, оформление 
и подготовка к реализации 
холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок 
разнообразного ассортимента

МДК.03.01

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

ДР ДЗ ДР/ДЗ

МДК.03.02

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

ДР ДЗ ДРДЗ

УП.03 Учебная практика ДЗк2 ДЗк2

ПП.02 Производственная практика ДЗк2 ДЗк2
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ОП.00 Общепрофессиональный  
цикл

ОП.04
Экономические и правовые 
основы профессиональной 
деятельности

ДЗ ДЗ

ОП.11 Основы предпринимательской 
деятельности ДЗ ДЗ

ОП.12 Социально значимая 
деятельность З З З/З

ПЦ.00 Профессиональный цикл

ПМ 04

Приготовление, оформление 
и подготовка к реализации 
холодных и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков 
разнообразного ассортимента

МДК.04.02

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
горячих и холодных сладких 
блюд, десертов, напитков

ДЗ ДЗ

УП.04 Учебная практика ДЗ ДЗ

ПП.04 Производственная практика ДЗ ДЗ

Экзамен
квалификационный

Э Э

ПМ 05

Приготовление, оформление 
и подготовка к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий 
разнообразного ассортимента

МДК.05.01

Организация приготовления,  
подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

ДЗ ДЗ

МДК.05.02

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

ДЗ ДЗ

УП. 05 Учебная практика ДЗ ДЗ

ПП. 05 Производственная практика ДЗ ДЗ

Экзамен
квалификационный

Э Э

ГИА.00 Государственная итоговая 
аттестация ДЭ ДЭ

ДЗ ДЗ

2З/10ДЗ/2
ЭЗ/3ДЗ З/3ДЗ ДЗ ЭДЗДЗ Э

МДК.04.01

Организация приготовления,  
подготовки к реализации 
горячих и холодных сладких 
блюд, десертов, напитков

Всего аттестаций в неделю
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Условные обозначения 

формы промежуточной аттестации без учета времени: 

З – зачет; 

ДЗ – дифференцированный зачет; 

ДЗ (к) – комплексный дифференцированный зачет; 

формы промежуточной аттестации с учетом времени: 

Э – экзамен 

Эк – комплексный экзамен 

Э(к) – квалификационный экзамен 
 

ГИА (государственная итоговая аттестация) 

ПД – подготовка дипломной работы (проекта); 

ЗД – защита дипломной работы (проекта). 
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